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Noël 2024



F i n i s t e r r a  e s t  u n e  c o o p é r a t i v e
d e  c o n s o m m a t i o n  1 0 0 %  b i o  e t
l o c a l e  d a n s  l e  N o r d  F i n i s t è r e
d e p u i s  1 9 8 4  q u i  r e g r o u p e ,
a u j o u r d ’ h u i  1 0  m a g a s i n s
m e m b r e s  d u  r é s e a u  B i o c o o p .  

N o s  m a g a s i n s :
K a s t e l l  B i o  à  S a i n t  P o l  d e  L é o n
C o c c i n e l l e  à  S a i n t - M a r t i n - d e s - C h a m p s
P r i m ’ V e r t  à  L e s n e v e n
F i n i s t e r r a  d e s  3  P o i n t e s  à  P l o u z a n é
B i o ’ A b e r s  à  S a i n t - R e n a n
F i n i s t e r r a  l ’ A n n e x e  à  P l o u a r z e l
K e r b i o  E u r o p e ,  S i a m ,  C e n t r e - V i l l e  &
R i v e - D r o i t e  à  B r e s t

E n  2 0 2 3 ,  F i n i s t e r r a  a  c r é é  s o n
a t e l i e r  T r a i t e u r  B o u c h e r i e
C h a r c u t e r i e  s o u s  l a  m a r q u e  L a
C o o p  G o u r m a n d e .  

T o u s  l e s  p r o d u i t s  s o n t  1 0 0 %
b i o s ,  c o n c u s  e t  f a b r i q u é s
m a i s o n  d a n s  n o t r e  l a b o r a t o i r e
à  P l a b e n n e c .  

N o s  m e n u s  d e  N o ë l  s o n t
c o n f e c t i o n n é s  p a r  L a  C o o p
G o u r m a n d e .  
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T r i o  d e  m i n i  b o u c h é e s  T e r r e / M e r
o u

F e u i l l e t é  S t  J a c q u e s  a u x  p e t i t s  l é g u m e s

ENTRÉES

PLATS
C u i s s e  d e  c a n a r d  c o n f i t ,  s a u c e  m i e l

o u
I n v o l t i n i  d e  v o l a i l l e ,  s a u c e  f o r e s t i è r e

o u
C a b i l l a u d ,  s a u c e  v i n  b l a n c

DESSERTS
B û c h e  i n d i v i d u e l l e  “ L e  S i g n o r ”

C a p p u c c i n o
o u

E a r l  G r e y  F r a m b o i s e

Menu
Finisterra

ACCOMPAGNEMENTS
G r a t i n  D a u p h i n o i s

o u
R i z  P i l a f

o u
F a r  n o i r

35€
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ENTRÉE
T r i o  d e  b o u c h é e s  a u x  l é g u m e s

C o u r g e  f a r c i e  a u x  l é g u m e s

PLAT

DESSERTS
B û c h e  i n d i v i d u e l l e  “ L e  S i g n o r ”

C a p p u c c i n o
o u

E a r l  G r e y  F r a m b o i s e

Menu
Végétarien

ACCOMPAGNEMENTS
G r a t i n  D a u p h i n o i s

o u
R i z  P i l a f

o u
F a r  n o i r

25€
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ENTRÉE
U n  s a p i n  f e u i l l e t é  j a m b o n / f r o m a g e

N u g g e t s  d e  v o l a i l l e

PLAT

DESSERT

F o n d a n t  a u  c h o c o l a t

Menu 
Enfant

ACCOMPAGNEMENT
P o m m e s  D a u p h i n e s

13€
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Traiteur
PORC

R ô t i  d e  p o r c
P r u n e a u
O r l o f f
N a t u r e

B o u d i n  
B l a n c  
N o i r

R ô t i  d e  v e a u
N a t u r e
O r l o f f

VEAU

VOLA I L L E
M o u s s e  d e  f o i e  d e  v o l a i l l e
T e r r i n e  d e  v o l a i l l e  e n
c r o û t e  a v e c  c œ u r  d e
m o u s s e  d e  f o i e
B o u c h é e  d e  v o l a i l l e  m a r r o n
a u  p o r t o

FARCE
F i g u e
P o r t o  &  m a r r o n
C h a m p i g n o n
P o m m e  &
C l é m e n t i n e

BOEUF
R o s b e e f  d e
b œ u f
s u p é r i e u rCRUSTACÉ

C o q u i l l e
 S a i n t - J a c q u e s

L e s  p r i x  e t  l e  b o n  d e  c o m m a n d e  s e  t r o u v e n t  à  l a  p a g e  1 1 . 7



Plateau de
fromages

N o s  m a g a s i n s  v o u s
p r o p o s e n t  d e s  p l a t e a u x
d e  f r o m a g e s  s u r  m e s u r e
p o u r  l e s  f ê t e s !

F r o m a g e s  d e
v a c h e ,  c h è v r e ,
b r e b i s ,  à  p â t e
d u r e ,  à  p â t e
m o l l e ,  b l e u s . .  

D e m a n d e z
c o n s e i l  a u x
é q u i p e s  e n
m a g a s i n s  s i
b e s o i n !

D u  1 0 0 %  l o c a l ,
t r a d i t i o n n e l  o u  o r i g i n a l !
F a i t e s  s e l o n  v o s  g o û t s  e t
v o s  e n v i e s !

S u g g e s t i o n s  d e  p r é s e n t a t i o n .

S u g g e s t i o n s  d e  p r é s e n t a t i o n .
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Les Desserts

N o s  p r o d u c t e u r s
l o c a u x  v o u s
p r o p o s e n t
p l u s i e u r s  b û c h e s
o u  a u t r e s
s p é c i a l i t é s  d e
N o ë l  p o u r
t e r m i n e r  v o s
r e p a s  d e  f ê t e s
s u r  u n e  n o t e
s u c r é e !

B û c h e  C a p p u c c i n o  L e  S i g n o r

V o u s  p o u r r e z
d é c o u v r i r  d e s
p a n e t o n n e s ,  s t o l l e n
d e  N o ë l ,  a i n s i  q u e
l e s  b û c h e s  g l a c é e s
o u  p â t i s s i è r e s  a v e c
l e u r s  d i f f é r e n t s
p a r f u m s  à  d é c o u v r i r
e n  m a g a s i n !

B û c h e  F r a m b o i s e  E a r l  G r e y  L e  S i g n o r
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P o u r  c o m m a n d e r ,  r i e n  d e  p l u s  s i m p l e :

R e m p l i s s e z  l e  b o n  d e  c o m m a n d e  s u r  l a

d e r n i è r e  p a g e .

1 .

D é c o u p e z - l e  e t  r a p p o r t e z  c e  d e r n i e r

d a n s  v o t r e  m a g a s i n *  p o u r  l e  1 9

d é c e m b r e .

2 .

V e n e z  r e t i r e r  v o t r e  c o m m a n d e  l e  m a r d i

2 4  d é c e m b r e * *  d a n s  v o t r e  m a g a s i n .

3 .

Infos
Pratiques

* P a s  d e  c o m m a n d e  d a n s  l e s  m a g a s i n s  K e r b i o
C e n t r e - V i l l e ,  K e r b i o  S i a m  à  B r e s t  a i n s i  q u ’ à

F i n i s t e r r a  L ’ A n n e x e  à  P l o u a r z e l .  

* *  S i  v o u s  a v e z  c o m m a n d é  d e s  v o l a i l l e s  à  K e r b i o
E u r o p e ,  K e r b i o  R i v e  D r o i t e  o u  C o c c i n e l l e ,  v o u s

p o u v e z  l e s  r e t i r e r  l e  2 1 ,  2 3  o u  2 4  d é c e m b r e .
L e s  m e n u s  s o n t  à  r é c u p é r e r  l e  2 4  d é c e m b r e

u n i q u e m e n t .

1 0



Membre du réseau

 

BON DE COMMANDE
2024

VEUILLEZ INDIQUER VOS COORDONNÉES : 

Nom :  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Prénom :  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Tél. :  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Email :  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Date de retrait des commandes le mardi 24 décembre

PRODUIT BOUCHERIE/CHARCUTERIE/
TRAITEUR

Prix unitaire 
TTC

Quantité (nombre 
de part)

Rôti de porc aux pruneaux 23,50 €/kg

Rôti de porc orloff 23,50 €/kg

Rôti de porc nature 21,90 €/kg

Rôti de veau nature 29,25 €/kg

Rôti de veau orloff 29,25 €/kg

Rosbeef de bœuf supérieur 28,90 €/kg

Farce figue 18,50 €/kg

Farce porto & marron 18,50 €/kg

Farce aux champignons 18,50 €/kg

Farce pomme & clémentine 18,50 €/kg

Boudin blanc 20,30 €/kg

Boudin blanc au porto 22,00 €/kg

Mousse de foie de volaille 25,00 €/kg

Terrine de volaille en croûte avec cœur de mousse de foie 24,00 €/kg

Bouchée de volaille marron au porto 5,00 €/pièce

Coquille Saint-Jacques 5,50 €/pièce

VOLAILLE Prix volaille 
seule * Désossée ** Farcie Si volaille farcie, choix de 

la farce
Nombre 
de part

CHAPON 26,18 €/kg  OUI   NON  OUI   NON  N° 1      N°2      N°3      N°4

POULARDE 16,90 €/kg  OUI   NON  OUI   NON  N° 1      N°2      N°3      N°4

PINTADE 16,90 €/kg  OUI   NON  OUI   NON  N° 1      N°2      N°3      N°4

COQ 16,90 €/kg  OUI   NON  OUI   NON  N° 1      N°2      N°3      N°4

CANARD 17,95 €/kg  OUI   NON  OUI   NON  N° 1      N°2      N°3      N°4

POULET 13,89 €/kg  OUI   NON  OUI   NON  N° 1      N°2      N°3      N°4

DINDE 23,50 €/kg  OUI   NON  OUI   NON  N° 1      N°2      N°3      N°4

* Si volaille farcie, prix de la farce en sus (environ 500 gr par volaille)
** Le désossage est compris dans le prix de la volaille seule
Farce au choix : N°1. figue, N°2. porto & marron, N°3. champignons, N°4. pomme & clémentine
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1 - Remplissez le bon de commande*.
2 - Rapportez ce dernier auprès de votre magasin pour le jeudi 19 décembre.
3 - Venez retirer votre commande le mardi 24 décembre dans votre magasin**.

* Pas de commande possible dans les magasins Kerbio Centre-Ville, Kerbio Siam à Brest 
ainsi qu’à Finisterra L’annexe à Plouarzel.
** Si vous avez commander des volailles à Kerbio Europe, Kerbio Rive Droite ou Coccinelle, 
vous pouvez les retirer le 21, 23 ou 24 décembre. Les menus, quant à eux, sont à récupérer 
le 24 uniquement.

POUR COMMANDER :

www.finisterra.fr @biocoopfinisterra29Suivez-nous

LES MENUS DE NOËL
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Menu de Noël (35€ / personne) Nombre de part
Entrée Trio de mini bouchées Terre/Mer

Entrée Feuilleté St-Jacques aux petits légumes

Plat Cuisse de canard confit, sauce miel

Plat Involtini de volaille, sauce forestière

Plat Cabillaud, sauce vin blanc

Accompagnement Gratin dauphinois

Accompagnement Riz pilaf

Accompagnement Far noir

Dessert Bûche Cappucino

Dessert Bûche Framboise Earl Grey

Menu végétarien de Noël (25€ / personne) Nombre de part
Entrée Trios de bouchées aux légumes

Plat Courge farcie aux légumes

Accompagnement Gratin dauphinois

Accompagnement Riz pilaf

Accompagnement Far noir

Dessert Bûche Cappucino

Dessert Bûche Framboise Earl Grey

Menu de Noël enfant (13€ / enfant) Nombre de part
Feuilleté jambon fromage

Nuggets de volaille avec pommes dauphines

Fondant au chocolat


